Sommer-Abende im Restaurant Weyergut

Jeweils donnerstags 16.00 — 19.00 Uhr, Juli und August 2025

Biere

Berner Muntschi 33cl /4.8% cHF  4.00

Bewéhrt und leicht gehopft, in hell triiber Farbe —
das Flaggschiff unter den Berner Bieren

Feldschldsschen aikonolfrei 33c¢l./0.0% cHF  4.00
Zitronen Panaché Appenzeller Bier, alkoholfrei 33cl./0.0% cHF  4.00

Biere aus dem Tramdepot
White Widow Craft Bier 33cl./6.1% cHF 5.50

Fruchtig-prickelnd mit einem Hauch von Passionsfrucht, naturtriib,
und stiffig — ein Bier, das einfach allen schmeckt

Barner Pilsen 33cl./4.8% cHF 5.50
Herb, siiffig, naturtriib

Helles 33cl./4.9% cHF 5.50
Stiffiges Lagerbier

Marzen 33cl./5.2% cHF  5.50
Malzaromatisiertes Spezialbier

Linie Null 33cl./0.5% cHF  5.50

Alkoholfreies IPA, fruchtig und siiffig

Happchen / kalte Tapas

Chorizo mittelscharf cHF  6.00
Chermignon Knoblauchwurst cHF  6.00
Sbrinz mit Pflaumen-Chutney cHF 6.00
Hirtenkase in Olivenol und Krautern cHF  6.00
Spanische Manzanilla Oliven mit Mandeln cHF  5.00
Getrocknete Tomaten in Ol cHF  5.00
Peppadew wilde Paprika mit Frischkase cHF  5.00
Nachos mit Guacamole-Dip cHF  5.00

Salatbowl

Bunte Salatbowl cHF 13.00
Knackige Salate, gerostete Kernen und Granatapfel.

Wahlweise mit Thunfisch, Mozzarella, Feta oder gekochtem Ei.
Dazu hausgemachtes French- oder Italian-Dressing

Kombi-Angebot: 3 Tapas nach Wahl + 1 Getrank* cHF 18.00

*Bier oder Mineralwasser/Siissgetrédnke 5d|/
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